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PROJEKT S NAZVEM , OPTIMALIZACE POSTUPU VYROBY TERMICKY MODIFIKOVANYCH SKROBU A
MALTODEXTRINU“

Informace o realizaci projektu, ktery bude spolufinancovan v ramci Programu rozvoje venkova na obdobi 2014-2020

Spoleénost Mraz Agro CZ, s.r.o., timto informuje, Ze v jejim vyrobnim zdvodé v Batelové realizuje projekt, ktery bude spolufinancovan Evropskou unii, prostfednictvim
Evropského zemédélského fondu pro rozvoj venkova, v rdmci Programu rozvoje venkova na obdobi 2014-2020.

Nazev projektu: Optimalizace postupt vyroby termicky modifikovanych skrobl a maltodextrint

Cil operace: Podpora inovaci pfi zpracovani zemédélskych produktt a jejich uvadéni na trh

Pfijemce dotace: Mraz Agro CZ, s.r.o., IC 26077922, Jiraskova 201, 388 01 Blatna

Operacni program: Program rozvoje venkova na obdobi 2014 - 2020

Opatieni: 16. Spoluprace

Podopatieni: 16.2. Podpora vyvoje novych produktl, postupl a technologii

Operace: 16.2.2. Podpora vyvoje novych produktl, postupl a technologii pfi zpracovani zemédélskych produkt( a jejich uvadéni na trh
Misto realizace: Vyrobni zdvod Mrdz Agro CZ, s.r.o. Batelov

Predpokladané fyzické ukonceni realizace projektu: 30.10.2020

Strucny popis a hlavni cile projektu:

Projekt s nazvem , Optimalizace postupl vyroby termicky modifikovanych skrob( a maltodextrin(i“ realizuje spole¢nost Mraz Agro CZ, s.r.o. ve spolupraci s Vysokou skolou
chemicko-technologickou v Praze. Cilem projektu je pomoci inovace a optimalizace vyrobnich postup zajistit bezpe¢nou produkci modifikovanych potravinarskych skrob(
a maltodextrinG se snizenym rizikem kontaminace finalnich produkt(. K tomuto cili bude slouZit nejen optimalizace vyrobniho procesu, ale také inovace baleni a metod
hodnoceni kvality a bezpecnosti finalnich produktd.



